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Horas | Carga
Licenciatura en Tecnologia de los Alimentos Plan de estudios s | g | v
Titulo: Licenciado/a en Tecnologia de los Alimentos Duracién: 5 afios 4° aio 640
Plan de estudios cursada Hggzras h%arggr?a 27 | Bioquimica de los Alimentos Cuatrimestral 6 96
semana | _total 28 | Andlisis Matematico Il Cuatrimestral | 8 | 128
1° aiio 560 29 | Programacion Cuatrimestral 2 32
1 | Introduccion al analisis matematico Cuatrimestral 6 96 30 | Economia Cuatrimestral 4 64
2 | Introduccion a la tecnologia de los alimentos cuatrimestral 4 64 31 | Organizacién Industrial Cuatrimestral 6 9%
3 | Nuevos entornos y lenguajes Cuatrimestral 2 32 32 | Termodinamica Basica Cuatrimestral 6 9%
4 | Quimica general | Cuatrimestral | 4 64 33 | Inglés Il (Técnico) Cuatrimestral | 2 32
5 | Biologia General Cuatrimestral 5 80 34 | Algebray Geometria Analitica Cuatrimestral 6 96
6 | Microbiologia general Cuatrimestral 8 128 5° afio 680
7| Inglés| Cuatrimestral 2 32 35 | Servicios de Planta Cuatrimestral 6 96
8 | Taller de Alimentos I: Manipulacién y conservacion Cuatrimestral 4 64 36 | Fenomenos de Transporte Cuatrimestral 6 9%
2° afio 640 37 | Gestion de Costos Cuatrimestral 4 64
9 | Microbiologia y toxicologia de los Alimentos Cuatrimestral 8 128 38 | Taller de Alimentos IV: Alimentos Libres de Gluten y Alérgenos Cuatrimestral 4 64
10 | Fisical Cuatrimestral 6 % 39 | Tecnologia de los Alimentos Cuatrimestral 8 128
11 | Quimica de los Alimentos Cuatrimestral 6 96 40 | Asignatura UNAHUR I Cuatrimestral 2 39
12 | Formulacidn y evaluacion de proyectos Cuatrimestral 4 64 41 | Trabajo final Cuatrimestral 200
13 | Quimica Organica y Bioldgica Cuatrimestral 6 96 Carga horaria total de la carrera | 3.224
14 | Taller de Alimentos II: Bromatologia y Andlisis de Calidad Cuatrimestral 4 64
15 | Higiene y Seguridad Cuatrimestral 2 32
16 | Operaciones Unitarias Cuatrimestral 4 64
3° aio 704
17 | Asignatura UNAHUR | Cuatrimestral 2 32
18 | Procesos Productivos | Cuatrimestral 8 128
19 | Gestion de la Calidad e Inocuidad de los Alimentos Cuatrimestral 4 64
20 | Fisicoguimica Cuatrimestral 6 96
21 | Eticay Responsabilidad profesional Cuatrimestral 2 32
22 | Estadistica y Diseo experimental Cuatrimestral 4 64
23 | Taller de Alimentos Ill: Anlisis Sensorial Cuatrimestral 4 64
24 | Procesos Productivos Il Cuatrimestral 6 96
25 | Empaque y Embalaje Cuatrimestral 4 64
26 | Legislacion y normas de la industria alimenticia Cuatrimestral 4 64
Titulo Intermedio: Tecnicatura en Tecnologia de los Alimentos ( Carga horaria tecnicatura 1904 hs.) UNIVERSIDAD NACIONAL DE | Sede Origone: Teniente Manuel Origone 151 | @ www.unahur.edu.ar
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